
2025.12 / 19- 12 / 25

お一人様

￥13,500- ( tax in )
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ご予約・お問合せ　Tel. 026-235-3333 　e-mail restaurant@saihokukan.com

おかげさまで 135 周年

総 料 理 長     水上  正憲   
Chef

ライトアップされた庭園を
眺めながら優雅なひとときを

スタート時間を 17:00-19:30 の間でご指定くださいませ。
※ランチタイムでのご対応も承ります。お気軽にお申し付けくださいませ。

※12/19-12/22 は完全予約制となります。　　


