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Panache de fruits de mer et mousse de légumes d'hiver
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Aiguilette de canard et champignons marinés sauce aux raisins blancs
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Soupe double consommé
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Poéle de poisson blanc et kadaif de homard
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Ceeur de filet de boeuf et sauce de foire-gras Sauce périgueax a la “Rossini”
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Dessert de Noél
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Baguette
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Café et chocolat aux truffes

¥13,500
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